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CONCEPTOS SANITARIOS PROVEEDORES  

ESTABLECIMIENTO 

N° GRUPO ACTA N° CON CONCEPTO 
DE PORCENTAJE Y  
CUMPLIMIENTO 

FECHA DE 
EXPEDICIÓN 

FECHA DE 
VENCIMIENTO  

1 ABARROTES  Acta N° AS06C 027185 
93.5 % FAVORABLE 

1/05/2025 NO APLICA  

2 FRUVER Acta N° AS06C004059 
70 % FAVORABLE CON  
REQUERIMIENTOS 

16/09/2024 NO APLICA 

3 HUEVOS Acta N° ASO6E704914  
67% FAVORABLE CON 
REQUERIMIENTOS 

02/08/2024 NO APLICA 

4 CARNE Acta N° AS21E 708881 
64,6 % FAVORABLE CON  
REQUERIMIENTOS 

17/04/2024 NO APLICA 

5 PESCADO Acta N° ASO6E709241 
73.5% FAVORABLE CON  
REQUERIMIENTOS 

18/12/2024 NO APLICA 

6 TAMALES Acta N° AS11S 500037 
97% FAVORABLE 

03/10/2024 NO APLICA 

 



Luz Adriana Ruiz
Texto tecleado
ABARROTES Y PANADERIA 
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CEDU LA DEL ESTABLECIMIENTO
lD Establecimiento:

¡:i - .n,. \., .: r -i
!.,. i iil..: i I

Número de Número de carpeta:

I

Razón social:
""j i i-..:

Nombre del establecimiento: \L --- i' \.:

NIT: ,*'- \l-¡ i '-i Sede: , ;,1 ,

Dirección: i'l ú: i¡
.i t^.

Ubicación:

Localidad: l.'.,:- ', ,-,.;¡ .,, UPZ: :, j':.r: ,,.;
Barrio: -i,l 

,,,,ir'-ii-.,i '.ril Teléfonos -:;;¡:.,

Correoelectrónicoparanotificáóión* '. .,. .' ,: I; .\.
Nombre propietario: '. i !l

Dirección de notificación: ,, I [- ,. ,:. ',, ',?. i,,rj

Presenta matrícula mercantil del establecimiento: Sl E NO I ,'_,-l*., 'l .,. l¡.

Línea de intervención: ;

lntervenciónl i .i:: ,... ,-.': \,i..:_1., ,.-1.- ,', n,i,¡,.-,,,-,',r,1.11 : -,..i. !..,r-j
Tipo de establecimiento: ;._-;t-. u,-. _-, ,_,, \i ,. . ,1 ,,.,- ,--: !,,.y.,r,¡, 

r: 
i.,.: I

Número de trabajadores: i i-.: I Horario: Diurno ! Nocturno I Z+ froras I Otro: ,., .

Días de funcionamiento: Lunes a viernes I Domingo a domingo I rin oe semana I otro:

CONCEPTO SANITARIO DE LA ÚMN¡EUSITA SANITARIA

FECHA DE LA
úlnue

INSPECCIÓN

: l'r.i ::-,,-! -ri:,

,. .."\;;

Favorable tr
% De cumplimiento

de la última inspección
o//o

Favorable con
requerimientos tr
Desfavorable il

MOTIVO DE LA VISITA

Programación f
Solicitud del interesado I
Número de radicado:

Asociada a peticiones, quejas
y reclamos L l

Número de radicado:

Solicitud oficial tl
Número de radicado:

Evento de interés en salud pública I Solicitud de práctica de pruebas/
Procesos sancionatorios admin I

Otro: E Especifique:

EVALUACIÓN

Aceptable A
Marque con una X cuando el establecimiento cumple latotalidad de los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Aceptable con Requerimiento AR Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

lnaceptable I
Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos
descritos en el insiructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta información, se autoriza la notiiicación electrónica

Luz Adriana Ruiz
Texto tecleado
FRUVER
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establecimientos de aImacenamiento de- alirnentos,y bebidas / ASO6C UU 4U 3V
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No aplióa NA
Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razón del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.

CrÍtico c
Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continúe ejerciendo sus labores.

l.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS

1. EDIFICACION E
INSTALACIONES A AR HALLAZGOS

1.1 Localización y diseño
(Resolución 267 41201 3,
Artículo 6, Numerales 1.1
1.2, 1.3,2.1,2,3 y 2.6.)

4

tr
1.2 Condiciones de pisos

y paredes
(Resolución 267 4 l2O1 3.
Artículo 7, Numeral '1 , 2.)

4

tr
1 .3 Techos, iluminación,

ventilación y puertas
(Resolución 267 41201 3,
ArtÍculo 7, Numerales 3, 4,5.1
7,8.)

4

tr
1.4 lnstalaciones sanitarias

(Resolución 267 4 l2O1 3,
Artículo 6, Numeral 6"1,
6.2, 6.3, 6.4.)

5

tr
CALIFICACIÓN OTI BLOQUE La calificación del bloque corresponde al 17o/o del total del acta

2 EQUIPOS Y UTENSILIOS A AR I HALLAZGOS

2.1 Condiciones de
equipos y utensilios
(Resol ución 267 412013,
Artículo 8, ArtÍculo 9,
Numerales 1, 6, 8 y 9,
Artículo 10, Numerales 2
ArtÍculo 34.)

J.

7 i,

tr
CALIFICACION DEL BLOQUE La calificación del bloque corresponde al 7oA del total del acta

ó

:
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Secretaría Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Pública ./' Acta Número

Acta de lnspecc-jón sanilatia con enfg-guq de,.¡!esgo, para
estauleéirnienios de,almáeen'amiento,oár'a¡¡mentá§,i'Ue.n¡¿ee:ll,, 

'':''':-''r¡'¡'',," 
:,,,1' -::;"" ", r! AS06c ü04059

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A AR I HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(signos / lesiones)
(Resolución 267 412013,
Artículo 11 ; Numeral 1 , 2, 4, 5.

Articulo '14, Numeral 12.)

8

tr
3.2 Reconocimiento médico.

(Resolución 2674 de 2013,
Artículo '1 1 , Numeral 1 ,2, 3, 4)

3

tr
3.3 Prácticas higiénicas

(Resolución 267 41201 3,
Artículo 14, Numerales'1 ,2,3,
4, 5, 6,7, 8,9, 10, 11, 13 y 14.
Artículo 36. Artículo 35,
Numeral 5 y 7.)

8

tr

3.4 Educación y caPacitación
(Resolución 267 41201 3,
Artículos 12y 13. Artículo 36.)

3

tr

6
Io

E

:9

o
.9

I

E
:q

E

4. REQUIS¡TOS
HIGIENICOS A AR I HALLAZGOS

4.1 Recepción y requisitos
legales.
(Resolución 267 412013,
Artículo 16, Numerales 1,3,
Artículo 37. Resolución 5'1 09
de 2005. Resolución 1506 de
2011.)

7

tr
4.2 Condiciones de

almacenamiento
(Resolución 267 41201 3,
ArtÍculo 28, numerales 1

4, 5,6,7 .)

8

tr
4.3 Conservación de los

productos.
(Resolución 267 412013,
Artículo 'l 8, Numeral 3
Articulo 27, literales a y c,
ArtÍculo 28, numerales 2, 3.)

8

tr
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5. SANEAMIENTO A AR I HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007, Artícülo
10, Numeral 3. Resolución 2674l
2013, Artículo 6, Numeral 3.1 ,3.2,
3.3, 3.5.1 ,3.5.2y 3.5.3, Artículo
26, Numeral 4. Artículo 32,
Numeral 8. Resolución 2115 de
2007, ArtÍculo 9.)

5

i..1...) ¡.,-1 1;.;...._.¡:--¡,, \,--1, 1 } ,_-., ,

I

,..',*.,"t, l:.'t I'i: :' ":1
i

] -¡, ri .

t

:,,",r. 
. i.--'1,.,1".,;,,i'

¡- .j'. '' "
j

i.. .r'".-.. i ' i -,-.

.-: ..... ,: .- i l-
1-l'-,-' i . ¡i -.1 t,:.'.",': a '

t...il,ii" ' ,--,r,:.,.,-l .,: .

tr

5.2 Residuos líquidos.
(Resolución 267412013
Artículo 6, Numeral 4,
Artículo 32, Numerales 5 y 10.)

5
'I

tc

5.3 Residuos sól¡dos.
(Resolución 267412013
ArtÍculo 6, Numerales 5.'1

5.2y 5.3. Artículo 33,
Numerales 5,6 y 7.
Artículo '18, Numeral 11.)

4

tr

5.4 Gontrol integral
de plagas.
(Resolución 267412013
Artículo 26, Numeral 3.)

I
I

lc

5.5 Limpieza y desinfección
de áreas, equipos y
utensilios
(Decreto 1575 de 2OO7,
Artículo 10, Numeral 1 y 2,
Resolución 267412013,
Artículo 26 Numeral 1.)

6
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5.6 Soportes documentales

de saneamiento.
(Decreto 1575 de 2OO7,
Artículo '1 0. Resolución
267 412013 ArtÍculo 26.)
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Acta de lnspección san,itaria con,renfoq
establecimientos de almáéenám¡entor dé

ue de riesgo para
alimentos y bebidas

Seeretaría Disttiiál de Salud de:Bogotá
' Sub§ecretáñá de Salud Pública

II. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento I CONCEPTO ::i?jJ"J'.jÍi":f,(áIii, Nivel de cumplimiento I En caso que uno o más de los

Favorable 90-1 00%

60-89,9%

<59,9%

aspectos a evaluar sea identificado
como crítico y calificado como
lnaceptable (l), independiente del
porcentaje de cumplimiento obtenido,
eICONCEPTO SANITARIO a emitir

Favorable
con requerimientos

Desfavorable
scrd uE!)rAV \JT\f\DLE y §e pt uue(le
a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
SEGURIDAD respectiva.

III. REL¡ ,CION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL EST\BLECIMIENTO

Número total de muestras tomadas

Número del acta de toma de muestras

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V, APLICACIÓN DE MED¡DA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total E Suspensión total de trabajos o servicios E
Clausura temporal parcial E Decomiso E
Suspensión parcial de trabajos o servicios E Congelación E
Destrucción o desnaturalización E

VI. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria:

1

Por parte del establecimiento:

VII. NOTIFICACIÓN DEL. ACTA

Para constancia previa lectura y ratificación del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy _- del mes de del año en la ciudad de Bogotá D. C.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendió la visita.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) días contados a partir de la realización de la visita.

POR PARTE DE LAAUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LAAUTORIDAD SANITAR¡A

Nombre: Nombre:

Tipo de documento: Tipo de docl¡mento:
Número de documento: Número de documento:
Profesión u oficio: Profesión u oficio:

Firma: Firma:
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO

Nombre: Nombre:
Tipo de documento: C.C.EC.E.[ I rurrIerpf -]psflprp

ri po de docu menro: c. c. f.l C. E. f] N tT fl pEpfl pS [-l prp [-
Número de documento: Número de documento:
Cargo : Representa nte lega II Propietario I Encargado ! Firma
Firma

NOTA'1 :"En concordancia con lo establecido en el artículo 47 delaLey 1437 de2011, se da porcomunicado que la impostción de un concepto
sanltario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciará una investigación administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el artículo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulteración, el uso fraudulento, el suministro y consignación de intbrmación falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acaTreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los artÍculos 286 y ss. del Código Penal Colombiano y Ley
t34 de 2Oa2 Código Único D sciplrnario"
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RESOLUCIÓN NÚMERO ASSC DE FECHA

“Por la cual se expide Autorización Sanitaria al establecimiento de comercio, dedicado al almacenamiento 
o expendio de carne y productos cárnicos comestibles

identificado con el Nit.         , ubicado en la
de la ciudad de Bogotá D. C.”

LA SUBDIRECTORA DE VIGILANCIA EN SALUD PÚBLICA

En uso de sus facultades legales, en especial las conferidas por el
Artículo 13 del Decreto No. 507 de 2013, y demás normas concordantes y,

CONSIDERANDO

Que el Decreto Nacional 1500 del 04 de mayo de 2007 indica en su Artículo 35. “Inscripción 
sanitaria de expendios y almacenamiento. Todo establecimiento dedicado al almacenamiento o 
expendio de carne y productos cárnicos comestibles y derivados cárnicos deberá inscribirse ante la entidad 
territorial de salud por medio de formulario Único de inscripción expedido por el Ministerio de la Protección 
Social. Esta inscripción no tendrá ningún costo. Una vez inscrito el expendio, la autoridad sanitaria 
competente, realizará visitas de inspección para verificar las condiciones sanitarias del establecimiento."

Que a través de las Resoluciones 3009 de 2010; 240 y 242 de 2013 y 562 de 2016, expedidas por el Ministerio de 
Salud y Protección Social, se establecieron los reglamentos técnicos sobre los requisitos sanitarios para el 
funcionamiento de las plantas de beneficio animal, plantas de desposte, almacenamiento 
y comercialización, expendio, transporte, importación o exportación de carne y productos cárnicos comestibles de 
la carne proveniente de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral y chigüiro.

Que el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, modificado por el Decreto 1975 de 2019 del Ministerio de 
Salud y Protección Social estableció el trámite para la obtención de la autorización sanitaria provisional 
ante la autoridad sanitaria territorial y el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA).

Que la Resolución 2016041871 del 07 de octubre de 2016, del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y 
Alimentos – INVIMA estableció un plazo de (2) años para que una vez otorgada la Autorización Sanitaria 
Provisional, el establecimiento cumpla lo establecido en el Decreto 1500 de 2007, sus modificaciones y 
reglamentos técnicos - según la especie y poder solicitar ante la autoridad sanitaria territorial correspondiente la 
Autorización Sanitaria.

Que mediante el radicado de la SDS No.  de fecha
la(el) señora (señor) 
actuando en calidad de propietario, identificado con  No 

    , 

 presentó solicitud de AUTORIZACIÒN 
SANITARIA para el establecimiento denominado 
Nit.                          , ubicado en de esta ciudad.

Que la Secretaría Distrital de Salud de Bogotá D.C. mediante acta de visita de “diagnóstico cumplimiento del 
Decreto No.1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios para expendio de carne 
y productos cárnicos comestibles” Nro.                         de fecha                         practicada al establecimiento acá 
identificado, estableció que el mismo cumple con todos los requisitos sanitarios exigidos en la norma.

9352 14 de julio de 2023

1020728021-4

1020728021-4

CAVA L.A

CAVA L.A

CL 22B 20 06

CL 22B 20 06

23656 13/07/2023
LUZ DARY CUEVAS TORRES

CC 1020728021

AS19E702033 4/07/2023

Luz Adriana Ruiz
Texto tecleado
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RESOLUCIÓN NÚMERO  ASSC DE FECHA 

En mérito de lo expuesto,

RESUELVE

ARTÍCULO PRIMERO. Conceder la AUTORIZACIÓN SANITARIA al establecimiento
, Nit.

ubicado en de esta ciudad,
dedicado al , por haberse cumplido con la totalidad de 
los requisitos sanitarios obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto 2270 y 
demás normas reglamentarias, conforme lo expuesto en la parte motiva del presente acto administrativo.

ARTÍCULO SEGUNDO. La Subdirección de Vigilancia en Salud Pública de la Secretaría Distrital de Salud de 
Bogotá D.C. verificará a través de las Visitas de Inspección, Vigilancia y Control si se mantienen las condiciones 
que dieron origen a la expedición de la presente autorización.

PARAGRAFO. En caso de incumplimiento se impondrá las medidas sanitarias de seguridad y las sanciones a 
que haya lugar, según lo señalado en los artículos 576 y siguientes de la Ley 9 de 1979 o las disposiciones que la 
modifiquen o sustituyan.

ARTÍCULO TERCERO. VIGENCIA. La presente resolución rige a partir de su notificación y contra la presente 
proceden el recurso de reposición en los términos del CPACA.

NOTIFÍQUESE Y CÚMPLASE        

Dada en Bogotá, D.C. al

SOL YIBER BELTRÁN AGUILERA

Subdirectora de Vigilancia en Salud Pública

Proyecto: Mauricio Arturo Alarcòn Serrano
Nestor Javier Munca Cadena 

Revisò:    Nicolàs Quintero

9352 14 de julio de 2023

14 de julio de 2023

1020728021-4CAVA L.A
CL 22B 20 06
expendio de carne y productos cárnicos comestibles

9352
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